


01 — ANTIPASTI

SUPPEN & WARME VORSPEISEN

ZWIEBELSUPPE 11,00

Samtige Zwiebelsuppe mit Weillwein und knusprigen Parmesan-CroQtons.

SAISONALE SUPPE Tagespreis

Taglich frisch zubereitet mit ausgewahlten Zutaten der Saison.

VIENERO MEZZE - AB 2 PERSONEN 3300

Eine abwechslungsreiche Auswahl unserer Vorspeisen und Spezialitaten zur
gemeinsamen mediterranen Einstimmung.
Zusammenstellung nach Tagesangebot - Jede weitere Person +17,00.

GARNELEN & CALAMARI - PROVENZALISCH 20,90

Gegrillte Garnelen und Calamari mit Kirschtomaten, Knoblauch, Olivenél und
frischen Krautern. Optional mit Piri-Piri.

WEINBERGSCHNECKEN 169

In hausgemachter Krauterbutter goldbraun gratiniert.

WILDBROKKOLI-FRITES 1790

Knusprig frittierte Wildbrokkoli-Frites mit Truffel-Parmesan-Sauce.

ZIEGENKASE & ROTE BETE 1790

Gratinierter Ziegenkase auf marinierter Roter Bete mit Aprikosenkonfitire und
gerdsteten Nussen.

MELANZANI 179

Knusprig gebackene Melanzani mit cremiger Schafskdsecreme.

KALTE VORSPEISEN

SARDINEN & TOMATEN-CRUNCH 159

Gerdstetes Sauerteigbrot mit Tomatentatar, Sardinen, Schalotten, Olivendl
und Meersalz.

BURRATA & OFENTOMATEN 179

Cremige Burrata auf Rucola mit Ofentomaten, Balsamico-Honig-Senf und
gerdsteten Pinienkernen.

VIENERO BEEF TATAR 21,9

Handgeschnittenes Rindstatar mit Dijon-Senf, Kapern, Eigelbcreme und
gerdstetem Sauerteigbrot.

VIENERO — DER MEDITERRANE WIENER 01/03
GEDECK PRO PERSON 3,50€



02 — PASTA & MARE

PASTA & RISOTTO

TRUFFEL-PASTA 259

Cremige Pasta mit Triaffelbutter, Parmesan und frisch gehobelter schwarzer
Traffel. Optional mit Steakstreifen oder Garnelen.

PACCHERI FRUTTI DI MARE 29,9

Paccheri mit Muscheln, Calamari und Garnelen, Kirschtomaten, Chili und
Zitronenol.

BROKKOLI-PESTO LINGUINE 2290

Linguine in cremigem Brokkoli-Pesto mit Burrata und gehobeltem Parmesan.

VIENERO LASAGNE POMODORO 219

Hausgemachte Lasagne mit geschmorter Tomatensauce, Béchamel,
Buffelmozzarella, Parmesan und Basilikum.

WILD MUSHROOM RISOTTO 21,90

Cremiges Parmesan-Risotto mit gegrillten Waldpilzen und frischen Krautern.

RAVIOLI ODER GNOCCHI DES TAGES Tagespreis

Hausgemachte Ravioli oder Gnocchi mit saisonaler Flllung und passender
Sauce. Optional mit Steakstreifen oder Garnelen.

AUS DEM MEER

FISCHSUPPE A LA BOUILLABAISSE 29,9

Mediterrane Fischsuppe mit Fischfilet, Muscheln, Calamari und Garnelen,
Kirschtomaten und Safran.

WOLFSBARSCH - LEVANTE 279

Im Ganzen gegrillter Wolfsbarsch mit frischen Krédutern und mediterranen
Beilagen.

LACHSSTEAK & SAFRAN 29,90

Gegrilltes Lachssteak auf cremigem Safranrisotto mit Wildbrokkoli.

MIESMUSCHELN - ORIENTALISCH 239

Miesmuscheln in einem cremigen Kokosmilch-Sud mit Ras el-Hanout, Curry
und Zitronengras. Optional mit Pommes Frites.

FISCHSPEZIALITAT DES TAGES  Tagespreis

Tagesfrischer Fisch nach Marktangebot mit saisonaler Beilage und
passender Sauce.

VIENERO — DER MEDITERRANE WIENER 02/03
GEDECK PRO PERSON 3,50€



03 — DALLA GRIGLIA

VOM GRILL

HONIG-SENF-HUHN 2490

Ausgeldste Hihnerkeule vom Grill mit Honig-Senf-Glasur, Thymianjus,
Rosmarinkartoffeln und mediterranem Gemuse.

DAS WIENER SOUFFLE 279

Zartes Kalbsschnitzel in luftig soufflierter Panade mit Petersilienkartoffeln. Optional
mit Preiselbeeren.

LAMMFILET DATTEL-ROSMARIN 29,90

Gegrilltes Lammfilet mit Ratatouille-Couscous, gerdsteten Nissen, Datteln und
Rosmarin.

STEAKS - 300 G 39,90/41,90/36,90

RIBEYE STEAK / FILETSTEAK / FLANKSTEAK

Alle Steaks vom Grill, serviert mit Demi-Glace. Beilagen nach Wahl gegen Aufpreis.
Optional als Surf & Turf mit Garnelen.

BEILAGEN

POMMES FRITES 69
TRUFFEL-PARMESAN-POMMES 10,90
ROSMARINKARTOFFELN 79
MEDITERRANES GRILLGEMUSE 9,90
SAISONALES RISOTTO 99
GEMISCHTER SALAT 79
BLATTSALAT 69

SUSSER ABSCHLUSS

SCHOKO-SOUFFLE 3590
TIRAMISU 11,90
CREME BRULEE 389

VIENERO — DER MEDITERRANE WIENER 03/03
GEDECK PRO PERSON 3,50€



ENERO

DER MEDITERRANE WIENER

INFORMATIONEN UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN
ODER UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN, ERHALTEN SIE AUF
NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICEMITARBEITER*INNEN.

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN EURO UND INKLUSIVE DER
GESETZLICHEN MEHRWERTSTEUER.

WWW.VIENERO.AT
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